albe belegte Brotchen oder Canapés.

mit Blattsalat und:

= Schnittkase = Jiegenweichkdse " Krauter-Frischkase
= Tomate-Mozzarella ® Tomate-Biiffelmozzarella = Babymozzarella

= Raucherlachs mit Meerrettich = Shrimptatare = Graved Lachs

= geraucherter Putenschinken = Schwarzwalder Saftschinken = lachsschinken

= Salami ® ungarische Salami = spanische Chorizo

gemischt 2,90 € / Stiick

ingerfood Preis / Stick
= Mozzarella-KirschtomatenspieB mit Basilikum 2,20 €
® Friedrichs Knolle mit Krauterquark auf Pumpernickel 2,90 €
® Mini-Friihlingsrollchen 2,90 €
® in Pesto marinierte Shrimps im Glas 3,50 €
= Hiihnerbruststreifen in der Cornflakespanade 2,90 €
= mit Chilli marinierte Mini-Rinderhackballchen 3,50 €
= Créme brillée 290 €
® verschiedenes Schnittobst 4,00 € p. P.
= ObstspieB 2,90 €

= ObstspieB mit Schokolade iiberzogen 3,50 €



enii ,,Erzgebirge”

Kartoffelsuppe mit gerdsteten Brotwiirfeln

Erzgebirgescher Schweinebraten
an Karotten-Sauerkraut und WickelkloB

Buttermilchgetzen mit Heidelbeeren

12,50 €

enii ,,Konig Albert”

Warmbiersuppe mit glasigen Iwiebeln

Sachsischer Sauerbraten mit soBen Lebkuchen,
Rotkohl und griinen KldBen

Hrote Inge“ Himbeeren mit Sahne und Baiser

2490 €

enii ,Kaiser Wilhelm“ 3 Gang

kraftige Fleischbriihe mit MarkkloBchen
Rinderzunge in RotweinsoBe mit Erbsenpiiree und ,Friedrichs Knolle®

Pflaumenpfannkuchen mit Vanilleschaum

24,10 €



enii ,Michaelis“ 4 Gang

Raucherforellencreme auf Pumpernickel an kleinem Salat
Siippchen von roter Beete mit Meerrettichschaum
rosa Rinderhiiftsteak vom ,Richter Gut” auf cremigem Kartoffel-Lauchgemiise, dazu Iwiebelmarmelade

Gelee und gefrorenes vom Apfel mit weiBer HonigsoBe

33,00 €

uffet ,,Konig Albert"

gemischter Blattsalat mit verschiedenen Dressings
Gurken- und Tomatensalat
Eisbeinsiilze mit Remouladensauce
helles und dunkles Baguette dazu Butter
kraftige Fleischbriihe mit Gemiisestreifen
Schweinenackenbraten auf Sauerkraut
Gebratener Kappseehecht auf Wurzelgemiise
knusprige Hiihnerhaxe auf glacierten Karotten

Krauterreis, Butterkartoffeln, Bandnudeln

Auswahl an frischem Obst
Beerengriitze mit Vanillesauce

24,10 € / Person



uffet ,,Michaelis“

Bunte Blattsalate mit Krauterdressing
Schinken- und Kasebrett
gerauchertes Forellenfilet auf marinierten Linsen
marinierte Scheiben von roter Beete mit Meerrettich
Kartoffelsalat mit Mini-Boulette

verschiedene Kastenbrote dazu Butter

Kiirbiscremesuppe

Schweinemedaillons auf cremigen Pilzen
Barlauchhahnchen mit Petersilienwurzel
Gebratenes Zanderfilet an Feldgurken
Kartoffel-Gemiise-Pfanne
kleine Petersilienkartoffeln, Spatzle, Serviettenknodeln
GrieBflammerie mit Heidelbeeren

Kirschgriitze mit Vanillesauce
Auswahl an frischem Obst

29,50 € / Person



uffet ,Italia*

Chicoree-Radicciosalat mit Krauterdressing
Tomate-Biiffelmozzarella mit Basilikumpesto
Vitello-Tonnato
Italienischer Landschinken mit Melonenballchen

Ciabatta mit Olive und Baguette dazu Butter

Minestrone

Saltim Bocca vom Schwein auf mediterranem Gemiise
gebratenes Branzinofilet auf Zuckerschoten
Picatta Milanese vom Huhn auf Blattspinat

Lucchini-Auberginen-Lasagne mit Tomatensauce
Farfalle, Risotto, Gnocchi
Panna-Cotta mit Himbeermark

Tiramisu
Auswahl an frischem Obst

31,40 € / Person



uffet ,,Titanic*

Shrimps mit Pesto mariniert im Glas
hausgebeizter Lachs
Raucherforellenmousse mit Jungzwiebeln
Sepianudelsalat
Baguette und Brot, dazu Krauterbutter
Fischsuppe “Michaelis“ mit Safran
Saltimbocca vom Seeteufel auf Ratatouillegemiise
Litronenhiihnchen an gebratenem Fenchel
Mittelmeerlachs mit Gemiisestreifen in der Folie gegart
vegetarische Paella
WeiBweinrisotto, Rosmarinkartoffeln und Bandnudeln
GrieBflammerie mit Pfefferkirschen

Orangen-Quarkmousse
Auswahl an frischem Obst

39,00 € / Person

lying Buffet

confierter Lachs auf Avocado-Orangencreme
klares Apfel-Selleriesiippchen
gebratene Jakobsmuschel mit Lardoschinken und Saubohnenragout
Wachtelbrust auf Zuckerschotenrisotto
Pina-Colada-Espuma

27,00 € / Person



runchbuffet

verschiedene Cerealien, Cornflakes, Misli,
Erdbeerkonfitiire, Pflaumenmus, Honig, Nutella,
Krauterquark, Butter, Gouda, Brieecken, Gorgonzola,
italienische Salami, spanischer Schinken, gerducherter Putenschinken
Fruchtjoghurt, Naturjoghurt

Auswahl an Brot, Brotchen und Baguette

gekrautertes Riihrei, Mini-Rostbratwiirstchen und knuspriger Bacon

Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto
geraucherter Lachs mit Meerrettich und Dill
Spargel-Schinkenrdllchen

Karotten-Ingwersuppe

gebratene Hihnerbrust
auf Ratatouillegemiise und Kartoffelgratin
&
Lachsfilet mit Kirschtomaten,
Friihlingslauch und WeiBweinrisotto
&

bunte Kartoffelgemiise-Pfanne

GrieBflammerie mit Pfefferkirschen
dunkles Schokoladenmousse mit Orangensauce

Obstvariation

31,90 € / Person



xtras

Diese konnen zusdtzlich zum jeweiligen Buffet oder im Austausch mit einem Hauptgang ausgewahlt werden.

Roastbeef

9,50 € / Person

im Austausch zuziiglich dem Buffetpreis 5,50 € / Person
Krustenbraten 1,50 € / Person

im Austausch zuziiglich dem Buffetpreis 4,50 € / Person
Jakobsmuscheln 8,50 € / Stiick

im Austausch zuziiglich dem Buffetpreis 6,00 € / Stiick

Alle Buffetpreise gelten ab 20 Personen und inklusive gesetzlicher MwsSt.
Bei einer geringeren Personenanzahl kommt es gegebenenfalls zu inhaltlichen und preislichen Anpassungen.

ern gehen wir auch auf lhre individuellen Wiinsche ein.

Ir freuen uns, Sie als unsere Gaste zu begriBen.

Uber eventuell enthaltene Zusatzstoffe informiert Sie unser Servicepersonal.



