RESTAURANT
DI SOPRA

im Obergeschoss.

Unser Chefkoch Torsten Wolf verwdhnt Sie mit
italienischer Kiiche.

Das Restaurant Di Sopra hat folgende
Offnungszeiten:

Dienstag bis Samstag
11:30 -14:30 (Kiiche bis 14 Uhr) und
17:30 - 22:30 (Kiiche bis 22 Uhr).



~Martin Schmitt singt Udo Jiirgens"
Die Dinnershow im Restaurant Michaelis und Di Sopra

Am 08. November und 09. November 2023

heipt es Biihne frei fiir Kiinstler Martin Schmitt und seine mitreipende Hommage an den Sénger und
Komponist Udo Jiirgens. In einer lebhaften und leidenschaftlichen Inszenierung feiert die
Show das beeindruckende Lebenswerk des Sangers.

Einlass: 19 Uhr / Menii-Beginn: 19.30 Uhr / Show-Beginn: ca. 20 Uhr
»Mit Leib, Hut und Seele"

Martin Schmitt begeistert das Publikum mit seinem herausragendem
musikalischen Talent und seiner mitreifenden Biihnenprésenz.
Er verleint der Show eine unvergleichliche Intensitdt und zieht damit nicht nur
langjdhrige Fans von Udo Jiirgens in den Bann.
,Schmitt singt Jiirgens™ hat bereits unzahlige erfolgreiche, ausverkaufte Auftritte erlebt
und ist ein Muss fiir jeden Musikliebhaber.

Seien Sie dabei und sichern Sie sich Ihre Tickets!
Dinnershow inklusive 4-Gange-Menti fiir 89 € pro Person.

Menii

Grup aus der Kiiche
Tatar von der Wasabigurke / Mango / Lachs

Suppe
Von der getriiffelten Kartoffel und Broccoli
mit frittierter Taleggiokrokette

Hauptgang
Dialog Fleisch
Involtini von der Maishahnchenbrust gefiillt mit Pfirsich / getrockneten Tomaten / Rucola
Sardisches Schweinefilet
oder
Dialog Fisch
Saiblings - und Doradenfilet

Beilage
Kartoffel-Parmesanrdsti / Ratatouille

Dessert
Sachertorte / Marillenknddel /Schlagsahne / Himbeeren / Vanilleeis




Kaffechaus-Fuithstick

N)niug Bis J%onntag ab 9:00 — 11:00 “Uhe

Franzosisch 10,00 €
Brétchen, Croissant, Konfitiire, Honig,
Nutella, Brie, Friihstiicksei, Butter

Herzhaft 1290 €
Bratkartoffeln mit Bacon'?, Grillwiirstchen,
zwei Spiegeleier, American Toast und Butter

.Michaelis" 1290 €
zwei Backerbrdtchen, Wurstauswahl’

Raucherlachs, Kdse, Gurken und Tomaten

Konfitiire, Friihstiicksei, Butter

Vegetarisch 1290 €
Vollkornbrot mit Avocadocréme, Kirschtomaten, Grana Padano

und pochiertem Ei

Vollkornbrot mit Frischkdse und Kresse

ein Glas Traditionssekt Graf Bernard Massard 450 €
trocken oder halbtrocken

frisch gepresster Orangensaft 021590€
041795€
Joghurt-Friihstiicksbowl 150€

Fruchtjoghurt mit Honig, Friichten nach Jahreszeit, Minze, Chiasamen und Krokant

Extras

Riihreier oder Spiegeleier aus je 3 Eiern
Steinofenbrot und Butter

natur 120€
mit gebratenen Zwiebeln und Champignons 890€
mit Rducherlachs' 1050 €

mit Schinkenspeck' und Tomaten 850 €



Dpeisen 11-17:30 Uh

Duppen
Dicke Tomatensuppe 150€
mit Basilikum, Parmesan und Rostbrot
Rinderbriihe mit Ei 750€
und Parmesan
C\/Qoi:)doei.’)m
Bunter Salat T90€
mit Paprika, Gurke, Tomate und Rucola
Tomatensalat T90€
mit Zwiebeln und Basilikum
Salat mit Schafskase 1350 €
Oliven, Tomaten Gurken und Zwiebeln
Rostbrot mit frischen Tomaten T60€
und Basilikum
Zartes Kalbsfleisch Vitello Tonnato 16,50 €
mit Thunfischcreme und Kapern
Carpaccio vom Rinderfilet 16,00 €
Biiffelmozzarella, Tomaten und Basilikum 1350 €
o%w wcﬂm%amﬁie
Hausgemachter Kartoffelreibekuchen 1590 €

mit gerduchertem Zitronen-Lachs, Meerrettichcreme und Rucola

Tatar vom Rinderfilet 1790 €
mit Eigelb, roten Zwiebeln, Kapern und Schwarzbrot

Feines gratiniertes Kalbsragout 890 €
aromatisiert mit Limettensaft und Worcester-Sauce
und Steinofenbrot



)

asta

Spaghetti Carbonara

Spaghetti mit hausgemachtem Basilikumpesto (enthilt Erdniisse)

Penne mit Chili, Knoblauch, Speck und Tomatensofe

Penne mit Pilzen und Hahnchenbrust in Rahmsofe

Penne mit italienischer Bratwurst
Fenchel und Tomatensope

Frische Gnocchi mit Gemiise und Tomatensofe (vegan)

Klassiker aus der PMichaelis Kiiche

Gebratene Kalbsleber mit Apfeln, roten Zwiebeln
und Kartoffelpiiree

Rindsroulade mit Speck, Gewiirzqurke und Zwiebeln
dazu Apfelrotkraut und Kartoffelklope

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Zitronenspalten, Preiselbeeren, Petersilienkartoffeln,
bunter Salat mit Rucola

Zanderfilet in der Parmesan-Semmelbrésel-Panade gebacken
dazu Rahmspinat und Rosmarinkartoffeln

Desserts

Duett von Tiramisu und Panna Cotta
mit Mangopiiree, Friichten der Saison und Heidelbeereis

1590 €

1590 €

1490 €

1850 €

1850 €

1590 €

1690 €

1890 €

2690 €

2490€

1200€



Im Restaurant DI SOPRA im Obergeschoss:

ROSSINI

Unser Chefkoch verwdhnt Sie mit einem Klassiker
der italienischen Kiiche - ein 3-Gange-Menii, benannt nach Gioachino Rossini.

Vorspeise
Triiffelrahmsiippchen, Artischockentatar

Hauptgericht
Filet Rossini”
Rinderfilet, Triiffelbutter, glasierte Mdhren,
Kartoffel-Sellerie-Piiree

Dessert
Mascarpone-Bisquitherz
Erdbeersorbet, Himbeeren

(vorher reservieren, bitte angeben, dass Sie fiir , Rossini das Menii” reservieren!)

Das ,,Rossini-Menii* gibt es auch als Gutschein:

Das Menii fiir 2 Personen inklusive Geschenkverpackung und einer Flasche
italienischem SALBANELLO Rosato Frizzante konnen Sie beim Servicepersonal
oder online unter rossinidasmenue.de zum Preis von 99,00 € bestellen.




